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N2 plazas a 1

solicitar

Periodo Durante todo el afio.

Formacion/ Estudios
preferentes

Biologia, Ciencias Ambientales, Biotecnologia o similares.

Tema de trabajo

Efecto prebidtico de las leguminosas pratenses: impacto en la microbiota
intestinal y la salud digestiva

Breve descripcion de
tareas a desarrollar
(Detallad las tareas a
desarrollar ya que de
esto depende en gran
medida la eleccién del
alumno).

Los oligosacaridos, fibras solubles e isoflavonas de las leguminosas pratenses
actian como sustrato fermentable para la microbiota, modulando la
produccidn de acidos grasos de cadena corta y la integridad de la barrera
intestinal.

El/la estudiante hara una revision bibliografica sobre la tematica, centrando
su busqueda en los ultimos diez-quince afios y usando como herramientas
bases de datos cientificas (PubMed, ScienceDirect o Google Scholar, entre
otras) y herramientas de visualizacidén bibliométricas. Las tareas del/ de la
estudiante se centraran en la busqueda de informaciéon entorno a los
siguientes bloques:

A) Caracterizacién de fracciones prebidticas (galactooligosacaridos,
pectinas, fibras insolubles) en tréboles, sulla, etc.; métodos analiticos
para su cuantificacion.

B) Efectos sobre la microbiota (in vitro, modelos animales y ensayos
clinicos): cambios en diversidad, abundancia de
Bifidobacterium/Lactobacillus, produccidn de SCFA.

C) Consecuencias fisioldgicas (salud digestiva, funcién inmune, eje
intestino-cerebro) y potencial desarrollo de ingredientes prebidticos
comerciales.




